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Witaj  
w Piwniczce 
Chomika 
 
Piwniczka Chomika​ to cykl, 
który powstał z myślą zarówno 
o amatorach gotowania, 
początkujących paniach 
i panach domu, jak i osobach, 
które w kuchni czują się 
najlepiej, ale potrzebują 
praktycznych porad 
i wskazówek dotyczących 
wyboru ​artykułów przydatnych 
w kuchni​. 
 

 
 
W naszych filmach 
prezentujemy sposoby na 
przygotowanie ​przetworów, 

dań, zakąsek, deserów 
i​ ​wyrobów alkoholowych​, które 
są oparte na recepturach 
przekazanych nam przez nasze 
mamy i babcie lub stworzone 
przez nas na drodze 
kulinarnych dociekań. 
Degustatorami produktów są 
nasi współpracownicy, których 
recenzje pozwalają nam 
udoskonalać przepisy, by ich 
realizacja finalnie trafiła na 
Państwa ekrany. 
 

Nasz drugi ebook zawiera 
sprawdzone przepisy ​na 
nalewki z owoców sezonowych, 
zrealizowane do tej pory 
na planie ​Piwniczki Chomika​. 
Znajdźcie swoje ulubione 
i bądźcie z nami na 

www.piwniczkachomika.pl​!   

 

https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Nasze ulubione 
nalewki z 
owoców 
sezonowych: 
 

Agrestowa  

Czereśniowa  

Dereniowa  

Gruszkowa  

Jeżynowa  

Kalinowa  

Malinowa z miętą  

Nektarynkowa  

Rabarbarowa  

Śliwkowa  

Truskawkowa  

Truskawkowa z limonką  

Wiśniowa z miodem  

Z czarnej porzeczki z miodem  

Nalewka z czarnej i czerwonej 
porzeczki  

Nalewka z czerwonej porzeczki  

Z dzikiej róży  

Z pigwowca  

 

 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Agrestowa 
 

   

Agrestówka oprócz wspaniałego 

smaku ma też inne walory – działa 

przeciwgorączkowo 

i​ ​przeciwzapalnie oraz podnosi 

odporność organizmu. Jej 

przyrządzanie nie wymaga wiele 

czasu, choć na posmakowanie jej 

prawdziwego bogactwa musimy 

poczekać. Zapewniamy, że warto. 

 

 

 

Składniki: 

● 2 kg dojrzałego agrestu 

● sok z 1 cytryny 

● 1 kg cukru 

● cukier waniliowy 

● 1 litr spirytusu 

● 1 litr wody 

 

 

 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/agrestowka/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte owoce pozbawiamy 

ogonków i nacinamy 

lub​ ​delikatnie zgniatamy, 

aby​ ​lekko popękały. 

2. Do ​słoja​ wsypujemy agrest, 

cukier biały i cukier waniliowy 

oraz wlewamy sok z cytryny, 

wodę i spirytus. 

3. Całość mieszamy 

i​ ​odstawiamy w ciepłe 

słoneczne miejsce na dwa 

tygodnie. 

4. Po 14 dniach nalewkę 

przecedzamy przez gęsto sito 

lub bibułkę filtracyjną 

i​ ​przelewamy do ​butelek​, 
które należy szczelnie 

zamknąć. Nalewka będzie 

idealna po ok. 6 miesiącach. 

 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● słoje z pokrywą 

● korkownice 

● butelki 250 ml 

● karafki 

● korki ekologiczne 

● pojemniki na artykuły sypkie 

● wyciskacze do cytrusów 

 

 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/agrestowka/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=korkownica&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20250%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=karafka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/korki-i-zakretki,412,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=wyciskacz%20do%20cytrus%C3%B3w&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Czereśniowa 
 

 

 

Soczyste czereśnie to jedne 

z​ ​ulubionych owoców lata. Z nich 

także da się przygotować 

aromatyczny trunek, który trzeba 

zaostrzyć bardziej wyrazistym 

smakiem. Zapraszamy na nalewkę 

czereśniową z dodatkiem cytryny. 

 

 

 

Składniki: 

● 4 kg dojrzałych czereśni 

● 4 l wódki czystej 

● 2 kg cukru 

● 4 cytryny 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte czereśnie pozbawiamy 

ogonków i​ ​drylujemy. 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/czeresniowka/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/czeresniowka/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

2. Umieszczamy je w ​słoju 

i​ ​zalewamy wódką, po czym 

zamykamy i odstawiamy 

na​ ​10​ ​dni w ciepłe i​ ​zacienione 

miejsce. 

3. Po tym czasie owoce 

odcedzamy i zasypujemy 

cukrem, a nalewkę zlewamy 

do innego słoja i łączymy 

z​ ​sokiem wyciśniętym 

z​ ​czterech cytryn. Tym razem 

naczynia postoją w​ ​ciemnym 

miejscu przez tydzień. 

4. Po siedmiu dniach zlewamy 

syrop spod czereśni i łączymy 

z​ ​nalewką. Całość filtrujemy 

i​ ​przelewamy do ​butelek​, 
które muszą odstać 

ok.​ ​3​ ​miesiące zanim nalewka 

będzie nadawać się 

do​ ​kosztowania. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● drylownice do wiśni i czereśni 

● szklane słoje 

● wyciskacze do cytrusów 

● plastikowe miski 

● butelki 260 ml 

● karafki 1 000 ml 

● pojemniki na artykuły sypkie 

● lejki 

● sita   

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=drylownica&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=wyciskacz%20do%20cytrus%C3%B3w&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=miska&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20260%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=karafka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sitko&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Dereniowa 
 

 
 

Dla odporności organizmu, urody 

i​ ​dla smaku. Nalewkę z derenia 

polecamy miłośnikom 

szlachetnych aromatów. Jej 

przygotowywanie będzie dla nas 

próbą cierpliwości, ale warto 

poczekać, by skosztować 

wykwintnej dereniówki. 

 

 

 

Składniki: 

● 8 kg dojrzałego derenia 

● 4 kg cukru 

● 4 l wódki czystej 

● 4 l spirytusu 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte owoce nakłuwamy 

wykałaczką lub delikatnie 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/dereniowka-nalewka-z-derenia/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/dereniowka-nalewka-z-derenia/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

miażdżymy, np. ​tłuczkiem do 

ziemniaków​. Chodzi o to, by 

z​ ​owoców mogło wyciec jak 

najwięcej soku. 

2. Owoce umieszczamy w​ ​dużym 

słoju​ i zalewamy wódką oraz 

spirytusem. Zamykamy 

i​ ​odstawiamy w​ ​ciepłe miejsce 

na miesiąc, codziennie 

potrząsając słojem. 

3. Po miesiącu owoce 

odcedzamy i​ ​zasypujemy 

cukrem. Przykryte 

odstawiamy na siedem dni, 

codziennie mieszając. 

Natomiast alkohol, którym był 

zalany dereń, zamykamy 

w​ ​osobnym naczyniu. 

4. Po siedmiu dniach owoce 

ponownie odcedzamy, 

możemy je dodatkowo 

wycisnąć na sicie, a płyn 

łączymy z alkoholem 

z​ ​drugiego naczynia. ​Słój 
zamykamy i odstawiamy 

jeszcze na tydzień do 

wyklarowania. 

5. Nareszcie można 

przefiltrować nalewkę i zlać ją 

do ​butelek​. Do filtracji 

najlepsze są specjalne bibułki, 

filtry do kawy albo gęste sita  

i gaza. 

6. Gotowa nalewka powinna 

odstać przynajmniej rok. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● tłuczki do ziemniaków 

● sitka i cedzaki 

● pojemniki na artykuły sypkie 

● piersiówki 200 ml 

● butelki 250 ml   

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=t%C5%82uczek&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=t%C5%82uczek&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=t%C5%82uczek&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sitko&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20250%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
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Gruszkowa 
 

 

 

Słodsze i bardziej aromatyczne od 

jabłek. Gruszki oprócz pełnego 

świeżości smaku mają też wiele 

wartości odżywczych. Zawierają 

jod i dużo potasu, są bogate 

w​ ​liczne witaminy, dzięki czemu 

wspomagają pracę układu 

pokarmowego, krwionośnego 

i​ ​nerwowego. Nalewka gruszkowa 

to samo zdrowie! 

 

 

Składniki: 

● 2 kg gruszek 

●  0,5 l wódki 

● 0,5 l spirytusu 

● 250 ml cukru 

● 125 ml miodu 

● płaska łyżeczka goździków 

● sok z 1 cytryny 

 

Obejrzyj film z przepisem: 
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Przygotowanie: 

1. Gruszki myjemy, kroimy na 

ćwiartki i usuwamy gniazda 

nasienne. 

2. Wsypujemy je do ​słoja 

warstwami na przemian 

z​ ​cukrem i miodem, wlewamy 

sok z cytryny, po czym całość 

zamykamy i odstawiamy na 

2​ ​dni, aby puściły sok. Co jakiś 

czas mieszamy składniki lub 

potrząsamy słojem. 

3. Do gruszek, które puściły już 

sok, wsypujemy goździki 

i​ ​wlewamy wódkę i spirytus. 

4. Słój​ zamykamy i odstawiamy 

na 2 tygodnie. 

5. Nalewkę filtrujemy 

dwukrotnie i zlewamy do 

butelek​. Najlepszy smak 

uzyskamy po kilku miesiącach. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● salaterki plastikowe 

● wyciskacze do cytrusów 

● słoiczki na przyprawy 

● butelki z uszkiem 235 ml 
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Jeżynowa 
 

 

 

Niezwykle aromatyczna, a przy 

tym bardzo zdrowa. Jeżynówka 

zawiera wiele witamin  

i składników mineralnych, 

wspomaga pracę układu 

pokarmowego, działa 

przeciwgorączkowo  

i uspokajająco. Jej smak i zapach 

zdecydowanie łagodzą złe 

nastroje, a zawarte w​ ​niej 

antyoksydanty są skutecznym 

wsparciem w​ ​profilaktyce 

nowotworowej. 

 

 

 

Składniki: 

● 5 kg jeżyn 

● 2,5 kg cukru 

● 0,5 l miodu 

● 1,5 l wódki 

● 2,5 l spirytusu 

 

Obejrzyj film z przepisem: 
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Przygotowanie: 

1. Umyte jeżyny układamy 

w​ ​słoju​ warstwami na 

przemian z​ ​cukrem i miodem. 

2. Całość zalewamy wódką 

i​ ​spirytusem. 

3. Słój​ zamykamy i odstawiamy 

w​ ​ciepłe ale zacienione 

miejsce na 30-40 dni, 

codziennie mieszając 

zawartość ​słoja​. 

4. Po upływie tego czasu 

nalewkę trzeba będzie 

przefiltrować i​ ​rozlać do 

butelek. Najlepszy smak 

uzyska po 6 miesiącach od 

zamknięcia jej w ​butelkach​. 
 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● pojemniki na artykuły sypkie 

● słoiczki z zapięciem 

mechanicznym 

● butelki​ i ​karafki​ w różnych 

rozmiarach 

● korki ekologiczne 

● korkownice 

● sitka i cedzak​i 
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Kalinowa 
 

 

 

Obniża ciśnienie, działa 

rozkurczowo i leczniczo na 

niektóre choroby układu 

pokarmowego. Nalewka z 

owoców kaliny potrzebuje czasu, 

aby uzyskać swój niepowtarzalny 

smak, a stracić pojawiającą się 

goryczkę, ale warto być 

cierpliwym.  

 

 

 

Składniki: 

● 1,5 l owoców kaliny bez 

ogonków 

● 2,5 kg cukru 

● 0,5 l wódki 

● 2 l spirytusu 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Kalinę powinniśmy zbierać po 

pierwszych przymrozkach, ale 

jeśli widzimy, że owoce mogą 

już do nich nie dotrwać, 

zrywamy je i wkładamy na 

kilka godzin do zamrażarki, 

a​ ​po rozmrożeniu sparzamy 

wrzątkiem. 

2. Owoce umieszczamy w ​słoju 

i​ ​zalewamy wódką oraz 

spirytusem. Zakręcony ​słój 
powinien odstać 

w​ ​nasłonecznionym miejscu 

dwa tygodnie, a my codziennie 
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powinniśmy nim lekko 

potrząsnąć. 

3. Po 14 dniach odsączamy 

owoce, które tym razem 

zasypujemy cukrem, 

mieszamy, zamykamy 

i​ ​ponownie odstawiamy na 

taką ilość czasu, która będzie 

potrzebna do całkowitego 

rozpuszczenia się 

cukru​ ​–​ ​w​ ​słonecznym miejscu 

powinien wystarczyć tydzień. 

Słojem​ musimy codziennie 

potrząsnąć lub zamieszać jego 

zawartość. Płyn, który został 

po odsączeniu kaliny również 

zamykamy w osobnym 

naczyniu. 

4. Po rozpuszczeniu się cukru 

odsączamy owoce i nalew 

łączymy z wcześniejszym 

płynem, filtrujemy 

i​ ​rozlewamy do ​butelek​. Po 

pół roku specyficzny zapach 

zniknie, a​ ​goryczka nie będzie 

już wyczuwalna. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● pojemniki na artykuły sypkie 

● piersiówki 200 ml 

● butelki 80 ml z zapięciem 

mechanicznym 

● sitka i cedzaki 

● chochle 

● lejki   
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Malinowa 
z miętą 
 

 

 

Mnóstwo witamin, moc 

rozgrzewania i wspaniały smak. 

Nalewkę malinową z dodatkiem 

mięty można traktować zarówno 

jako smakowity poczęstunek jak 

i​ ​syrop na przeziębienie.  

 

 

 

Składniki: 

● 2 kg malin 

● 1,5 l wódki 

● 0,5 l spirytusu 

● 1 kg cukru 

● 2 pęczki świeżej mięty 

 

Obejrzyj film z przepisem: 
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https://piwniczkachomika.pl/malinowka-z-mieta/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Przygotowanie: 

1. Opłukane i pozbawione 

szypułek maliny odsączyć 

i​ ​wrzucić do ​słoja​, następnie 

zasypać cukrem i odstawić na 

24 godziny, by puściły sok. 

2. Po upływie doby maliny zalać 

wódką i wrzucić ok.​ ​30​ ​listków 

mięty, po czym odstawić na 

tydzień w słoneczne miejsce. 

Co​ ​jakiś czas należy 

potrząsnąć ​słojem​, by cukier 

szybciej się rozpuszczał. 

3. Po tygodniu do ​słoja​ wlać 

spirytus i nalewkę ponownie 

odstawić, tym razem na 

3​ ​tygodnie. 

4. Gotową nalewkę przecedzić 

przez gęste sito lub bibułkę 

filtracyjną i przelać do ​butelek​. 
Najlepszy smak nalewka 

uzyska po ok.​ ​6​ ​miesiącach. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● korkownice 

● korki ekologiczne 

● butelki 250 ml 

● pojemniki na artykuły 

sypkie 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=korkownica&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/korki-i-zakretki,412,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20250%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Nektarynkowa 
 

 

 

Liczne witaminy, minerały, 

przeciwutleniacze, a nawet 

błonnik – to główne wartości 

odżywcze nektarynek. A smak? 

Słodki, świeży, orzeźwiający. Oto 

nektarynkówka. 

 

 

 

Składniki: 

● 2 kg malin 

● 1,5 l wódki 

● 0,5 l spirytusu 

● 1 kg cukru 

● 2 pęczki świeżej mięty 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte nektarynki kroimy na 

ćwiartki i wsypujemy do ​słoja​. 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-nektarynek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-nektarynek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

2. Wsypujemy cukier waniliowy 

i​ ​goździki oraz wlewamy 

wódkę. 

3. Zamknięty ​słój​ odstawiamy 

w​ ​ciepłe słoneczne miejsce na 

miesiąc, codziennie nim 

potrząsając. 

4. Po 30 dniach w litrze gorącej 

wody rozpuszczamy cukier 

i​ ​syrop odstawiamy do 

wystudzenia. 

5. Następnie odcedzamy owoce 

i​ ​do alkoholu wlewamy syrop 

cukrowy. Po dokładnym 

wymieszaniu nalewkę 

filtrujemy, zlewamy do 

butelek​ i​ ​czekamy minimum  

3 miesiące. 

 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● butelki z zapięciem 

mechanicznym 

● sitka i cedzaki 

● lejki   

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20z%20zapi%C4%99ciem&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20z%20zapi%C4%99ciem&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sitko&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Rabarbarowa 
 

 

 

Kwaśny, cierpki, ale pachnący 

wiosną! Rabarbarowe kompoty, 

nadziewane pierogi i orzeźwiające 

desery to jedno z najmilszych 

wspomnień dzieciństwa. Dziś 

jesteśmy dorośli – dziś robimy 

nalewkę. Na zdrowie! 

 

 

 

Składniki: 

● 9 kg rabarbaru 

● 9 l wódki 

● 2 kg cukru 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Dokładnie umyty rabarbar 

kroimy na kilkucentymetrowe 

kawałki i​ ​wrzucamy do słoja 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/rabarbarowka/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/rabarbarowka/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

partiami na przemian z 

cukrem. Zamykamy ​słój  
i odstawiamy w​ ​ciepłe 

słoneczne miejsce na 5​ ​dni. 

2. Kiedy cukier się rozpuści, 

do​ ​słoja​ wlewamy alkohol 

i​ ​dokładnie mieszamy. Tym 

razem nalewka będzie stała 

miesiąc. 

3. Po 30 dniach odcedzamy 

owoce i filtrujemy nalewkę do 

uzyskania klarownego płynu. 

Głębię smaku i​ ​aromatu 

rabarbarówki poczujemy 

za​ ​miesiąc od zakorkowania. 

 

 

 

 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● butelki 250 ml 

● zakrętki 

● sitka i cedzaki 

● lejki 

● pojemniki na artykuły 

sypkie 

   

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20250%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/korki-i-zakretki,412,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sitko&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Śliwkowa 
 

 

 

Węgierki to najpopularniejsza 

odmiana śliwek. Ze względu na 

swój intensywny smak  

i wyjątkowy aromat najlepiej 

nadają się na przetwory czy 

trunki. Dziś pokazujemy, jak 

przyrządzić domową nalewkę 

śliwkową – mocną i szlachetną. 

 

 

 

Składniki: 

● 10 kg węgierek 

● 3 kg cukru 

● 5 l spirytusu 

● 5 l wódki 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Śliwki myjemy, przekrawamy 

na pół i wyjmujemy pestki. 

2. Zalewamy je wódką 

i​ ​spirytusem, zamykamy 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/sliwkowka-nalewka-ze-sliwek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/sliwkowka-nalewka-ze-sliwek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

szczelnie i odstawiamy na 

miesiąc. 

3. Dodajemy cukier 

i​ ​odstawiamy na kolejne  

3​ ​tygodnie, codziennie 

mieszając zawartość. 

4. Filtrujemy całość i​ ​rozlewamy 

do ​butelek​. Odstawiamy 

w​ ​ciemne miejsce na 3 

miesiące. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● miski plastikowe 

● drylownice do śliwek 

● sitka i cedzaki 

● lejki 

● pojemniki na artykuły 

sypkie 

● butelki z uszkiem i korkiem 

● butelki dzbanuszek   

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=miska&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=drylownica&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sitko&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=z%20uszkiem&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=z%20uszkiem&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
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Truskawkowa 
 

 

 

Truskawki to jeden 

z​ ​najsmaczniejszych zwiastunów 

lata. Smakują idealnie w deserach 

i​ ​wypiekach, kompotach 

i​ ​koktajlach oraz jako składnik 

różnych przetworów. My dziś 

zapraszamy do przygotowania 

z​ ​nami nalewki truskawkowej, 

cenionej ze względu na kojący 

zapach i cudownie słodki smak.  

 

 

Składniki: 

● 1,5 kg truskawek 

● 1 l wódki czystej 

● 400 g cukru 

● 1 cytryna 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte i pozbawione szypułek 

truskawki wsypujemy do słoja 

(jeśli są duże, pokroić na 

połówki), następnie 

zasypujemy połową ilości 

cukru, po czym odstawiamy na 

24 godziny w​ ​ciepłe i 
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nasłonecznione miejsce. Co 

kilka godzin powinniśmy 

potrząsnąć ​słojem​, aby cukier 

mógł się szybciej rozpuścić. 

2. Po upływie doby do truskawek 

wlewamy wódkę, zakręcamy 

i​ ​odstawiamy na 7​ ​dni 

w​ ​zacienione miejsce 

o​ ​temperaturze pokojowej. 

3. Po upływie tygodnia zlewamy 

nalewkę do innego pojemnika, 

bez truskawek. W​ ​dużym 

garnku zagotowujemy pół litra 

wody z pozostałym cukrem, aż 

powstanie syrop. 

4. Do syropu wlewamy sok 

wyciśnięty z cytryny, 

a​ ​następnie nalewkę 

i​ ​mieszamy. 

5. Gotową nalewkę trzeba 

jeszcze przefiltrować i 
możemy rozlewać ją do 

butelek​. Będzie gotowa po 

upływie przynajmniej 

miesiąca, ale najsmaczniejsza 

jest po ok. pół roku. 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● beczułki z kranikiem 

● sitka i cedzaki 

● lejki 

● pojemniki na artykuły 

sypkie 

● butelki z zapięciem 

mechanicznym   
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Truskawkowa 
z limonką 
 

 

 

Słodycz truskawki przełamana 

świeżością kwaśnej limonki. 

Truskawkówka w jeszcze bardziej 

orzeźwiającej wersji to nasza 

dzisiejsza propozycja dla 

miłośników domowych trunków. 

 

 

 

Składniki: 

● 6 kg truskawek 

● 1,5 kg cukru 

● 4 l wódki czystej 

● 10 limonek 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte i pozbawione szypułek 

truskawki zasypujemy w ​słoju 
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cukrem i​ ​odstawiamy w ciepłe 

miejsce na cały dzień. 

2. Kiedy truskawki puszczą sok, 

zalewamy je wódką, 

zamykamy i​ ​odstawiamy na 

miesiąc w​ ​ciepłe miejsce. 

3. Po 30 dniach odcedzamy 

owoce. 

4. Z limonek wyciskamy sok, 

który wlewamy do alkoholu 

spod truskawek. 

5. Filtrujemy nalewkę 

i​ ​rozlewamy do ​butelek​. 
Za​ ​pół roku będziemy 

delektować się jej 

słodko-kwaśnym smakiem. 

 

 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● miski plastikowe 

● butelki z zapięciem 

mechanicznym 

● sitka i cedzaki 

● lejki 

● pojemniki na artykuły 

sypkie   
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Wiśniowa  
z miodem 
 

 

 

Mocno owocowa i mocno 

alkoholowa, słodzona złocistym 

miodem. Przygotowanie 

prawdziwie domowej wiśniówki 

wymaga czasu i cierpliwości, ale 

jej smak wynagrodzi nam 

wszystko. 

 

 

 

Składniki: 

● 9 kg wiśni 

● 3 l miodu 

● 3 l wódki 

● 3 l spirytusu 

● 3 l przegotowanej wody 

 

Obejrzyj film z przepisem: 
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Przygotowanie: 

1. Umyte wiśnie pozbawiamy 

pestek przy pomocy 

drylownicy​. 

2. Wrzucamy je do ​słoja 

i​ ​zalewamy wódką, po czym 

zamknięte odstawiamy na 

2​ ​tygodnie w ciepłe, ciemne 

miejsce. 

3. Po 14 dniach odcedzamy 

wiśnie i zalewamy je miodem. 

Zarówno zlany alkohol,   

jak i​ ​owoce w​ ​miodzie 

zamykamy w ​słojach 

i​ ​odstawiamy na kolejne 

2​ ​tygodnie. 

4. W następnym etapie 

ponownie odcedzamy owoce. 

Miód łączymy z wcześniej 

zlanym alkoholem i​ ​zamykamy 

w​ ​jednym ​słoju​, a​ ​w drugim 

wiśnie zalane tym razem 

spirytusem. Ponownie ​słoje 

postoją 2 tygodnie. 

5. 14 dni później odcedzone 

wiśnie zalewamy wodą, 

a​ ​spirytus łączymy z miodem 

i​ ​wódką z drugiego ​słoja​. 
Kolejna doba to już ostatnie 

chwile oczekiwania na efekt 

końcowy. 

6. Nareszcie można ostatni raz 

odcedzić wiśnie i wodę 

połączyć z pozostałym 

płynem. Dobrze mieszamy 

zawartość słoja, filtrujemy  

i​ ​rozlewamy do​ ​butelek​. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● drylownice do wiśni i 

czereśn​i 

● butelki 240 ml z uszkiem 

● butelki 150 ml z podwójną 

zakrętką   
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Z czarnej 
porzeczki 
z miodem 
 

 

 

Czarna porzeczka to prawdziwe 

bogactwo witaminy C, 

antyoksydantów i minerałów, 

głównie potasu. Alkohol wzmaga 

lecznicze właściwości tego owocu, 

dlatego nalewka porzeczkowa jest 

trunkiem idealnym na okres 

zimowy, gdyż chroni nasz 

organizm przed infekcjami. Jest 

słodka i​ ​pełna aromatu – 

spróbujcie przyrządzić ją z nami. 

 

 

 

Składniki: 

● 5 kg czarnej porzeczki 

● 2,5 l wódki 

● 2 l spirytusu 

● 1 kg cukru 

● 250 ml miodu 

 

 

 

 

 

 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-czarnej-porzeczki-z-miodem/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-czarnej-porzeczki-z-miodem/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-czarnej-porzeczki-z-miodem/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte owoce oddzielić od 

gałązek i wsypać do ​słoja​, 
następnie zasypać cukrem 

i​ ​zalać miodem. Wlać też 

spirytus, ​słój​ zamknąć 

i​ ​odstawić na 2 tygodnie, 

codziennie mieszając. 

2. Po 2 tygodniach odcedzić 

owoce i zalać wódką, zamknąć 

i​ ​odstawić na 4​ ​tygodnie, a 

płyn pozostały po odcedzeniu 

porzeczek zamknąć w innym 

słoju​ i​ ​również odstawić. 

3. Po 4 tygodniach ponownie 

odcedzić owoce, powstałe 

płyny połączyć i wymieszać. 

Nalewkę musimy jeszcze 

przefiltrować i rozlać do 

butelek​. 

 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● korkownice 

● butelki 500 ml 

● butelki 750 ml 

● butelki 1 l 

● korki ekologiczne 

 

 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-czarnej-porzeczki-z-miodem/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=korkownica&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20500%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20750%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%201000%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/korki-i-zakretki,412,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Nalewka 
z czarnej 
i czerwonej 
porzeczki 
 

 

 

Połączenie dwóch różnych 

odmian tego samego owocu to 

kombinacja zupełnie odmiennych 

smaków zharmonizowana 

dodatkiem aromatycznych 

przypraw. Porzeczkówka  

z​ ​pewnością przypadnie Wam do 

gustu. 

 

 

 

Składniki: 

● 3 kg czarnych porzeczek 

● 3 kg czerwonych porzeczek 

● 3 kg cukru 

● 3 laski wanilii 

● 3 l spirytusu 

● 1,5 l wódki 

● łyżeczka goździków 

● 5 małych lasek cynamonu 

 

 

 

 

 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/porzeczkowka-mieszana-nalewka-z-czarnych-i-czerwonych-porzeczek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/porzeczkowka-mieszana-nalewka-z-czarnych-i-czerwonych-porzeczek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/porzeczkowka-mieszana-nalewka-z-czarnych-i-czerwonych-porzeczek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/porzeczkowka-mieszana-nalewka-z-czarnych-i-czerwonych-porzeczek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte owoce wrzucamy do 

słoja​, lekko miażdżymy 

i​ ​zalewamy wódką, a następnie 

spirytusem. 

2. Dodajemy goździki, wanilię 

i​ ​cynamon. 

3. Naczynie zamykamy 

i​ ​odstawiamy na miesiąc czasu 

w ciepłe zacienione miejsce. 

4. Po 30 dniach odcedzamy 

owoce i zasypujemy je cukrem 

w​ ​osobnym naczyniu. 

Zamknięte odstawiamy na 

tydzień w ciepłe miejsce, 

podobnie jak zlany alkohol. 

5. Po siedmiu dniach odcedzamy 

porzeczki i łączymy oba płyny. 

Nalewka jest gotowa do 

przefiltrowania i rozlania do 

butelek​. Poczekajmy minimum 

3 tygodnie na jej najlepszy 

smak. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● pojemniki na artykuły 

sypkie 

● słoiczki z zapięciem 

mechanicznym 

● butelki 750 ml 

● korki ekologiczne   

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/porzeczkowka-mieszana-nalewka-z-czarnych-i-czerwonych-porzeczek/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/sloiczki-na-przyprawy,423,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/sloiczki-na-przyprawy,423,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20750%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/korki-i-zakretki,412,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Nalewka 
z czerwonej 
porzeczki 
 

 

 

Intensywnie czerwony trunek 

o​ ​wyrazistym smaku. Pachnie 

letnim ogrodem i kusi słodyczą. 

Nalewka z​ ​czerwonej porzeczki to 

nasza dzisiejsza propozycja dla 

amatorów owocowych 

rozgrzewających trunków. 

 

Składniki: 

● 4 kg czerwonej porzeczki 

● 2 kg cukru 

● 30 goździków 

● 1 l wódki 

● 1 l spirytusu 

 

 

 

 

 

 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-czerwonej-porzeczki/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-czerwonej-porzeczki/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-czerwonej-porzeczki/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Umyte porzeczki pozbawić 

szypułek i ogonków, następnie 

zgnieść np. ​tłuczkiem do 
ziemniaków​ i​ ​wrzucić do ​słoja​. 
Całość zasypać cukrem 

i​ ​odstawić na dwa dni, aż 

owoce puszczą sok. 

2. Po dwóch dniach do ​słoja​ wlać 

wódkę i spirytus oraz wsypać 

goździki. Zamknąć ​słój 
i​ ​odstawić na 4 tygodnie, 

codziennie mieszając. 

3. Po 4 tygodniach należy 

odcedzić owoce, a nalewkę 

dwukrotnie przefiltrować 

i​ ​przelać do ​butelek​. Najlepsza 

będzie, jak postoi jeszcze kilka 

miesięcy. 

 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● pojemniki na artykuły 

sypkie 

● korki ekologiczne 

● kolorowe salaterki 

● pojemniczki na przyprawy 

● tłuczki do ziemniaków 

● butelki 250 ml 

● korkownice 

 

 

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://piwniczkachomika.pl/nalewka-z-czerwonej-porzeczki/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=t%C5%82uczek&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=t%C5%82uczek&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/korki-i-zakretki,412,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=salaterka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/sloiczki-na-przyprawy,423,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=t%C5%82uczek&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20250%20ml&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=korkownica&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Z dzikiej róży 
 

 

 

Lekarstwo na kłopoty z cerą  

i wsparcie układu krwionośnego, 

ale przede wszystkim wspaniały 

smak. Nalewka z dzikiej róży jest 

jedną z najbardziej 

aromatycznych, a jej właściwości 

prozdrowotne  

aż trudno wyliczyć.  

 

 

 

Składniki: 

● 400 g owoców dzikiej róży 

● 200 g miodu wielokwiatowego 

lub 250 g cukru 

● 0,5 l wódki czystej 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Owoce powinny być zebrane 

po pierwszych przymrozkach, 

zazwyczaj w listopadzie. Jeśli 

zerwiemy je wcześniej, 

powinniśmy włożyć je do 

zamrażarki na dwa dni, by 

pozbawić je goryczki. 
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2. Dziką różę myjemy i​ ​odcinamy 

ogonki czy pozostałości 

kwiatów, dzięki czemu cukier 

i​ ​alkohol szybciej dojdą do 

środka owoców. 

3. Wsypujemy je do ​słoja 

i​ ​zalewamy miodem lub 

zasypujemy cukrem. Na końcu 

wlewamy połowę ilości wódki, 

słój​ szczelnie zamykamy 

i​ ​odstawiamy na dwa tygodnie, 

codziennie nim potrząsając, by 

cukier szybciej się rozpuszczał. 

4. Po 2 tygodniach dodajemy 

resztę alkoholu i ponownie 

odstawiamy całość na kolejne 

14 dni. 

5. Nareszcie można już zlać 

nalewkę. Najpierw filtrujemy 

ją przez sito, a następnie przez 

bibułkę filtracyjną lub sito 

z​ ​gazą. 

6. Nalewkę zlewamy do ​butelek​, 
zamykamy szczelnie, 

odstawiamy w ciemne miejsce 

i​ ​czekamy 2-3​ ​miesiące, by 

uzyskała najlepszy smak 

i​ ​aromat. 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● szklane słoje z pokrywą 

● butelki 80 ml z zapięciem 

mechanicznym 

● słoiczki z zapięciem 

mechanicznym   

piwniczkachomika.pl            ​sklep.chomik.pl 

https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/=?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82%C3%B3j%20&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20z%20zapi%C4%99ciem&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=butelka%20z%20zapi%C4%99ciem&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/sloiczki-na-przyprawy,423,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/sloiczki-na-przyprawy,423,0.html?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=E-book%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook%20Piwniczka%20Chomika&utm_medium=Przepisy%20na%20nalewki%20z%20owoc%C3%B3w%20sezonowych%202019


 

Z pigwowca 
 

 

 

Pigwa lub owoce pigwowca 

zawierają dużo witaminy C. Są 

naturalnie kwaśne, ale 

o​ ​niezwykłym aromacie. Warto 

przygotować nalewkę z tych 

owoców, która w zimie staje się 

cudownym syropem do herbaty.  

 

 

Składniki: 

● 7 kg owoców pigwy 

● 7 kg cukru 

● 3,5 l wódki 

● 3,5 l spirytusu 

 

Obejrzyj film z przepisem: 

 

 

Przygotowanie: 

1. Pigwy lub owoce pigwowca 

myjemy i kroimy na małe 

kawałki, następnie wsypujemy 

je do ​słoja​ warstwami na 

przemian z​ ​cukrem. 

2. Słój​ zamykamy i odstawiamy 

na 6 dni, codziennie mieszając. 

3. Po upływie tego czasu 

przecedzamy wytrącony sok 

przez sitko z gazą i łączymy 

z​ ​alkoholem. 

4. Nalewkę ponownie 

nastawiamy w ​słoju​, tym 

razem na miesiąc, w ciemnym 

miejscu. 
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5. Po tym okresie nalewka jest 

gotowa do rozlania do 

butelek​. 

 

 

 

Potrzebne artykuły kupisz 
na ​sklep.chomik.pl​: 

● słoje wielofunkcyjne 

● duże sito 

● lejek do wina 

● butelki piersiówki 200 ml 

● zakrętki do butelek  
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Pobierz też nasz ​pierwszy 
ebook​: 
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