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Piwniczka Chomika to cykl, ktory powstat z myslg zarowno o
amatorach gotowania, poczatkujacych paniach i panach domu, jak i
osobach, ktore w kuchni czuja sie najlepigj, ale potrzebuja
praktycznych porad i wskazowek dotyczacych wyboru artykutow
przydatnych w kuchni.

W naszych filmach prezentujemy sposoby na przygotowanie
przetworéw, dan, zakasek, deseréw i wyrobéw alkoholowych, ktore
sg oparte na recepturach przekazanych nam przez nasze mamy i
babcie lub stworzone przez nas na drodze kulinarnych dociekan.
Degustatorami produktow sa nasi wspotpracownicy, ktorych recenzje
pozwalajg nam udoskonalac przepisy, by ich realizacja finalnie trafita
na Panstwa ekrany.

Nasz pierwszy ebook zawiera sprawdzone przepisy na smakotyki
zwigzane z Wielkanoca, zrealizowane do tej pory na planie Piwniczki
Chomika. Znajdzcie swoje ulubione i badzcie z nami na
www.piwniczkachomika.pl!
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Biata kietbasa

Biata kietbasa w ciescie francuskim
Chleb orkiszowy
Konfitura rabarbarowa
Krem chrzanowy
Lemoniada rabarbarowa
Mazurek bez pieczenia
Nalewka z pierwiosnka
Nalewka bananowa
Nalewka brzozowa
Nalewka rabarbarowa
Nalewka rozmarynowa
Pierozki z ciasta francuskiego z nadzieniem czekoladowym
Smalec z suszonymi sliwkami
Smazony sledz w marynacie octowej
Sledzie w oleju lnianym
Wytrawne babeczki z kremem jajeczno-serowym
Zakwas na zurek

Zurek na prawdziwym zakwasie
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Biala, kielBasa.

Domowy zurek na prawdziwym zakwasie nie moze obejsc sie bez
biatej kietbasy. Jej zrobienie wcale nie jest takie trudne, a daje nam
pewnosc, ze jemy tylko to, co zdrowe i naturalne.

Obejrzyj film z przepisem:
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Sktadniki

2 kg karkowki wieprzowej

1,5 kg topatki wieprzowej bez kosci
1 kg podgardla wieprzowego

0,5 kg boczku

naturalne jelita
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0,5 L bardzo zimnej wody
4-5 tyzek soli

2-3 tyzki pieprzu mielonego
5 zagbkow czosnku

2 tyzeczki cukru

Przygotowanie

1. Mieso kroimy na drobne kawatki i mielimy od razu z zabkami
czosnku. Wybieramy sitko z oczkami o srednicy 4 mm.

2. Cukier rozpuszczamy w 0,5 L wody. Mieso przyprawiamy solg i
pieprzem i wyrabiamy reka, systematyczne dolewajac po troche
zimnej wody z rozpuszczonym w niej cukrem.,

3. Kiedy juz mieso wchtonie catg wode i przestanie kleic sie do
dtoni i miski, odstawiamy je przykryte do lodowki na kilka
godzin.

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl



https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1

4. \X/ tym czasie mozemy przygotowac jelita. Kilkakrotnie
ptuczemy je w letniej wodzie, a nastepnie moczymy przez 2
godziny i odsaczamy.

5. Gdy minie kilka godzin, przygotowujemy maszynke do
nadziewania jelit. Najlepsza jest reczna, dzieki ktorej mozemy
kontrolowac tempo nadziewania. Zaktadamy specjalng
koncowke do nadziewania kietbasy i naciaggamy na nig jelito.

6. Do maszynki wktadamy porcje zmielonego miesa i krecimy do
momentu, az zacznie sie pojawiac z drugiej strony. Teraz
mozemy juz zawigzac koncowke jelita i mielic dalej. Mielimy do
momentu, az w jelicie znajdzie sie ilos¢ odpowiadajgca
wielkosci kietbaski. Wtedy zakrecamy je wokot wtasnej osi, by
zrobic przerwe przed nastepna kietbaska i znowu mielimy.
Staramy sie tak to robic¢, by mieso nie byto zbyt ciasno ani zbyt
luzno upchane.

7. Gdy kietbaski sg juz nadziane, bedziemy je parzyc. W tym celu
nastawiamy garnek z woda, ktéra nagrzewamy do temperatury
ok 70 stopni, nie wiecej. Pamietajmy, ze nie mozemy gotowac
kietbasy, tylko parzy¢ i to przez minimum 30 minut, dlatego
warto wyposazyc sie w przydatny termometr do potraw.

8. Uparzona kietbasa musi tylko ostygnac i bedzie gotowa do
sprobowania.
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Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Reczna maszynka do mielenia

Reczna nadziewarka do kietbasy

Pojemnik na artykuty sypkie

Garnek emaliowany lub ze stali nierdzewnej
Minutnik

Miska z ociekaczem

Termometr do potraw
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Jesli nie w biatym barszczu lub zurku albo z grilla, to jak inaczej
podac biatg kietbase? Gotowe ciasto francuskie przydaje sie nie tylko
do stodkich wypiekdw. Dzis polecamy przepis na biatg kietbase w
chrupiacym ciescie,

Obejrzyj film z przepisem:
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Sktadniki

10 duzych parzonych biatych kietbasek lub ok. 15 mnigjszych
1,5 kg swiezego lub rozmrozonego ciasta francuskiego

1jajo

ok. 200 g musztardy francuskigj

ziarna czarnuszki, ziota prowansalskie

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl



https://piwniczkachomika.pl/biala-kielbasa-w-ciescie-francuskim/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1

Przygotowanie

1. Rozmrozone ciasto francuskie musimy rozwatkowac i dzielimy
je na tyle rownych czesci, ile mamy kietbasek.

2. Kazdy kawatek ciasta smarujemy cienko musztarda. Ktadziemy
kietbaske i zawijamy catos¢ w rulon.

3. Kietbaski w ciescie uktadamy na blaszce wytozonej papierem
do pieczenia i nacinamy lekko ich gorng powierzchnie.

4. Jajko roztrzepujemy i smarujemy nim kazda kietbaske w ciescie
oraz posypujemy ziotami prowansalskimi lub czarnuszka.

5. Pieczemy w 200 stopniach przez 20-30 minut.
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e Stolnica dwustronna

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl
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Chrupiaca skorka, zadnych polepszaczy, za to petnia smaku i
zdrowia. Domowy orkiszowy chleb wzbogacony nasionami dyni i
stonecznika oraz czarnuszka uwodzi podniebienia i jest prosty w
przygotowaniu.

Obejrzyj film z przepisem:
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Sktadniki

600 g maki orkiszowej

250 g maki pszennej

900 ml letnigj przegotowanej wody
15 g drozdzy instant

100 g otrebow owsianych
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100 g tuskanych ziaren stonecznika
100 g pestek dyni

10 g ziaren czarnuszki

20 g soli

24 g cukru

1 z6ttko

2 tyzki mleka

ttuszcz do nhasmarowania formy

Przygotowanie

1. Wszystkie suche sktadniki taczymy w misce.

2. Wlewamy wode i mieszamy doktadnie.

3. Ciasto przykrywamy sciereczka i odstawiamy na 15 minut w
ciepte miejsce.

4. Keksowki nattuszczamy obficie mastem lub margaryna.

5. Ciasto rozktadamy réwnomiernie w foremkach i ponownie
odstawiamy pod Sciereczka w ciepte miejsce na kwadrans.
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6. Wyrosniete ciasto smarujemy zottkiem rozktoconym z
mlekiem, posypujemy czarnuszka i wstawiamy do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni Celsjusza na 55 minut.

7. Po uptywie tego czasu wyjmujemy chleby, wyciggamy z
blaszek | pozostawiamy do wystudzenia na kratce z piekarnika.

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Plastikowa miska

tyzka drewniana

Sciereczka kuchenna

Blacha fakturowana ,non-stick” 300 x 110 x 75 mm
Pedzel do jajek mini

Trzepaczka kuchenna

Chlebak
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Konfibura raBarbarowa

Zapach ogrodu zamkniety w stoiczkach. Konfitura rabarbarowa to
znakomity sposob na wzbogacenie smaku wypiekéw i roznorodnych
deserow, ale Swiethie sprawdzi sie tez jako dodatek do stonych
serow czy zamiennik cukru w herbacie.

Obejrzyj film z przepisem:
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Sktadniki

3 kg rabarbaru

1,5 kg cukru trzcinowego
3 laski wanilii

3 duze cytryny
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Przygotowanie

1. Doktadnie umyty rabarbar pozbawiamy brzydszych koncowek i
kroimy na kawatki o szerokosci ok. 1,5 cm.

2. Z cytryn wyciskamy sok i wlewamy do garnka z rabarbarem.

. Garnek stawiamy na ogniu i zaczynamy podgrzewac, mieszajac.

4. Po zagotowaniu sie zawartosci garnka dodajemy ziarenka
wytuskane z lasek wanilii i wsypujemy cukier. Doktadnie
mieszamy i gotujemy kilkanascie minut. Po tym czasie
sprawdzamy konsystencje konfitury i w zaleznosci od tego, jaka
gestosc chcemy uzyskac, gotujemy dalej lub nie.

5. Goraca konfiture naktadamy do wyparzonych, suchych i
cieptych stoiczkéw, natychmiast zakrecamy i uktadamy do gory
dnem. Zostawiamy do catkowitego wystygniecia.

w
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Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Garnek ,powidlak”

Wyciskacz do cytrusow

Pojemnik na artykuty sypkie

Dzbanek z miarka

Lejek do stoikow

Rekawica kuchenna

Stoiczki 60 ml z kolorowymi zakretkami

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl



https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=cytrus%C3%B3w&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=pojemnik%20sypkie&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=r%C4%99kawica&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=s%C5%82oik&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1

g(mmcﬁnwww#

Domowy krem chrzanowy. Ostry i stodkawy jednoczesnie. W wersji
bez octu, wiec bez kwaskowego posmaku. Kojarzy sie gtownie ze
Swietami Wielkiejnocy, ale przeciez mozna go przyrzadzi¢ na kazda
inng okazje jako wysmienity dodatek do kanapek, satatek i potraw z
ja.

Obejrzyj film z przepisem:
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Sktadniki

e 1 kg korzenia chrzanu - warto wybrac korzen srednigj wielkosci.
Duze sa zbyt tykowate, a mate dosc gietkie, co utrudnia ich
tarcie.

e 5jajek
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2 tyzki cukru pudru

PO 2,5 tyzki majonezu i Smietany
sok z potowy cytryny

sol

Przygotowanie

1. Optukane korzenie chrzanu obieramy cienko ze skorki,
pozbywajac sie przy tym wszelkich plamek i innych skaz.
Obrany chrzan wrzucamy do zimnej wody i odstawiamy na ok.
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godzine, by stat sie bardzigj jedrny, dzieki czemu tatwiej bedzie
go potem zetrzec.

2. Optukane wczesniej w zimnej wodzie jaja gotujemy na twardo.
By precyzyjnie odmierzy¢ czas gotowania jajek, warto w
momencie gdy woda zaczyna wrzec, nastawic minutnik.
ldealny czas gotowania jajek na twardo wynosi 8-9 minut. Nie
mnigj, bo ugotujemy na miekko i nie wiecej, by zapobiec
utworzeniu sie zielonej otoczki wokot zottka, swiadczacej o
pojawieniu sie zwigzkow siarki.

3. Ugotowane i wystudzone jaja obieramy ze skorupki, a nastepnie
oddzielamy zottka od biatek. Zottka od razu przektadamy do
makutry, rozdrabniamy widelcem i ucieramy z cukrem
pudrem.

4. Biatka scieramy na tarce z drobnymi oczkami i dodajemy do
z6ttek. Do masy jajecznej wlewamy tez Smietane i majonez.
Mieszamy, sprawdzamy smak, mozemy w kazdej chwili zmienic
proporcje majonezu i Smietany lub dodac wiecej cukru pudru.

5. Czas zetrzec chrzan - wybieramy najdrobniejsze oczka tarki. Po
starciu chrzan nalezy skropi¢ sokiem z cytryny, aby nie stracit
koloru.

6. W zaleznosci od tego, jak ostry krem chrzanowy chcemy
uzyskac, mozemy sparzyc wrzatkiem potowe ilosci chrzanu lub
nie parzy¢ go w ogole, wtedy bedzie naprawde pikantny.

7. Starty chrzan taczymy z wczesniej przygotowanym sosem i
doktadnie mieszamy. Przyprawiamy go sola do smaku i po
wymieszaniu sprawdzamy konsystencje. W zaleznosci od tego,
jaka gestosc kremu chcemy uzyskac, mozemy dodac jeszcze
wiece] majonezu lub smietany.
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Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Tarka szescioboczna
Obieraczka do warzyw
Ostry néz

Makutra

Kula do ucierania

Pojemnik na artykuty sypkie
Wyciskacz-spray do cytruséw

Pojemnik na jajka
Separator do jajek
Minutnik

Pojemniki hermetyczne

Mtynek do soli i pieprzu
Drewniana tyzka

sklep.chomik.pl
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Lemoniada nabanBarowsa

Zwyczajny kompot bez trudu mozna zamieni¢ w orzezwiajacy napoj,
ktory pokochaja zwtaszcza dzieci. Swiezosé limonki, melisy i miety
doskonale rownowazy intensywny smak rabarbaru i rewelacyjnie
gasi pragnienie.

Obejrzyj film z przepisem:

PIWNICZi4
CHOMIKA

Y 4

. i‘i./’ " :
LEMONIADA RABARBAROWA

¥
atT d
L2 Hin

Sktadniki

2 kg rabarbaru

3 L wody

2 limonki

2 laski wanilii

500 g cukru brazowego
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e Swieze listki melisy i miety

P

Przygotowanie

1. Umyty i obrany rabarbar kroimy na kilkucentymentrowe
kawatki, zasypujemy cukrem, wrzucamy rozciete wzdtuz laski
wanilii i gotujemy w 3 L wody przez 10 minut, a potem
odstawiamy do catkowitego wystudzenia.
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2. Wystudzony rabarbar odcedzamy, a ptyn przelewamy do stoja.

3. Limonki kroimy w plastry lub drobniejsze czesci i takze
wrzucamy do stoja, dodajac na koncu swieze listki melisy i
miety w dowolnej ilosci — w zaleznosci od naszych upodoban.

4. Lemoniade podajemy z kostkami lodu, mozemy ja tez
rozcienczyc¢ woda mineralna, jesli wydaje ham sie za stodka, a
jezeli chcemy zamienic jg w orzezwiajacy drink, wystarczy dolac
500 ml czystej wodki.

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Garnek nierdzewny lub emaliowany
Cedzak/durszlak
Szklane stoje z kranikiem

Ostry n6z

Pojemnik na artykuty sypkie
Foremki do lodu

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Czekoladowo-bakaliowy mazurek nie wymaga uzycia pieca, dlatego
moze go zrobi¢ kazdy. Jest wspaniatym wielkanochym deserem,
ktory kusi intensywnym smakiem orzechow, rodzynek i zurawiny.

Obejrzyj film z przepisem:

A ZIMNO

e

Sktadniki

e 2 wafle (andruty)

e PO 15 dag masta i margaryny
e 1,5 szklanki cukru pudru

e 3jaja

e 200 g herbatnikow

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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e PO 10 dag rodzynek lub zurawiny, orzechow wtoskich i ptatkow
migdatowych
e 100 g mlecznej czekolady

Polewa:

e 50 mlmleka
e 50 g masta
e 100 g mlecznej czekolady

by, ‘ ..

& ""\h‘
" “*-.:_1 <

‘\"‘Q’ﬂ

Przygotowanie

1. Jaja z cukrem pudrem ubijamy na parze i odstawiamy do
wystudzenia.

2. Masto i margaryne ucieramy lub miksujemy na krem.

3. Herbatniki, potowe orzechow i czekolady mielimy w mtynku do
bakalii.

4. Pozostate orzechy i ptatki migdatowe wkruszamy do
zmielonych sktadnikow, a czekolade strugamy nozem.

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl



https://piwniczkachomika.pl/mazurek-bez-pieczenia/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wiosna
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1

5. Do utartego ttuszczu dodajemy stopniowo ubite jaja, miksujac
lub ucierajac. Nastepnie dodajemy pozostate sktadniki, w tym
takze 2 tyzki kakao, rowniez stopniowo i mieszamy catosc.

6. Mase rozprowadzamy na waflu, przykrywamy drugim,
obcigzamy ptaskim przedmiotem i wktadamy do lodowki.

7. Teraz czas przygotowac polewe. Masto z mlekiem
rozpuszczamy w rondelku, dodajemy potamana na kostki
czekolade i caty czas mieszajac czekamy, az sktadniki sie
potacza.

8. Przestudzona masa polewamy ciasto i przyozdabiamy ulubiong
posypka lub bakaliami.

a

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

e Mtynek do bakalii
e Kula do ucierania
e Makutra

e Miski kuchenne

e Trzepaczka do jaj

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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e Rondelek

e Pojemnik na artykuty sypkie
e Zestaw do dekoracji wypiekow

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Nalewha z pieswiosnba

Wiosng natura zaczyna nas rozpieszczaé¢. Koncem marca lub w
kwietniu pojawiajg sie cate potacie pierwiosnkow. Niepozorne zotte
kwiaty maja wiele wtasciwosci leczniczych - m.in. dziatanie
wykrztusne i rozkurczowe.

Obejrzyj film z przepisem:

PIWNICZic4 P F
CHOMIKA J2°N

i
\ |
\

PIERWIOSNKOWKA

\ )

Sktadniki

o 2| kwiatow pierwiosnka
e 6l czyste) wodki
e opcjonalnie: 3 kg cukruisok z 1 kg cytryn
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Przygotowanie

1. Zotte kwiaty pierwiosnka oberwane z todyzek rozsypujemy na
papierze, aby pozbyc¢ sie ewentualnych insektow i po kilku
godzinach wsypujemy do stoja, po czym zalewamy wodka. Tak
przygotowany nastaw, codziennie mieszany, musi odstac 14 dni
W cieptym zacienionym miejscul.

. Po 2 tygodniach filtrujemy i zlewamy gotowa nalewke do
buteleczek i szczelnie zamykamy. Przechowujemy w
zacienionym miejscul.

. Opcjonalnie - zagotowujemy syrop z 1,5 L wody i 3 kg cukru.
Dolewamy sok wycisniety z 1 kg cytryn i studzimy. Syrop
taczymy z alkoholem spod pierwiosnkow, filtrujemy i
rozlewamy do butelek.

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Stoj “Wino”
Butelki z korkiem

Prosty stoj z pokrywa

Pojemnik na artykuty sypkie
Sitko

Garnek ze stali nierdzewnej
Chochla

Lejek

Wyciskacz do cytruséw

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Nalewbea Bananowa

Aksamitny ale wyrazisty smak mocnej bananéwki uatrakcyjni
niejedno spotkanie. Nasza nalewka jest doskonatym dowodem na to,
ze banan to owoc, z ktorego mozemy przygotowac wyjatkowe trunki
nie tylko na bazie mleka.

Obejrzyj film z przepisem:

BANANOWKA

g

Sktadniki

e 5 bananow

e 0,5kg cukru

e 300 mlwody
e 2 laski wanilii
o 5 litrow wodki
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Przygotowanie

. Banany obieramy ze skorki i kroimy w plastry, nastepnie
zgniatamy np. ttuczkiem do ziemniakow.

. Owoce umieszczamy w duzym naczyniu, zalewamy wodka |
odstawiamy na 7 dni.

. Nastepnym etapem jest przyrzadzenie syropu cukrowego i
dodanie do niego lasek wanilii rozcietych wzdtuz na pot.

. Wystudzony syrop cukrowy tagczymy z alkoholem zlanym spod
banandw i odstawiamy w zamknietym naczyniu na 10 dni.

. Po tym czasie catosc doktadnie, kilkakrotnie filtrujemy i
rozlewamy do butelek. Jezeli chcemy uzyskac naprawde
klarowna bananowke, musimy uzbroic sie w cierpliwosc i wzigc
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pod uwage, ze utracimy czesc ptynu razem z odrzuconymi
drobinkami migzszu owocow.

Nalewka bananowa powinna odstac kilka miesiecy w zacienionym i
chtodnym miejscu, co przyczyni sie do otrzymania wyjatkowo
intensywnego smaku i aromatu.

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Stoj “Wino”
Ostry néz

Pojemnik na artykuty sypkie
Butelki na zakretke

Krajacz do bananéw
Ugniatacz do ziemniakéw
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Nalewbea Brzozowa

Zwalcza kaszel, detoksykuje organizm, przyspiesza przemiane
materii i wzmacnia nasze ciato w walce z infekcjami i zmeczeniem.
Zrob z nami nalewke na bazie oskoty czyli naturalnego soku prosto z
brzozy!

Obejrzyj film z przepisem:

y/

A BRZOZOWA
R/ N -\

-

.‘
Sktadniki

e 1| wodkiczystej
e 0,75l soku z brzozy
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Przygotowanie

1. Swiezo pozyskany sok z brzozy taczymy z wédka.
2. Zamykamy naczynie, potrzagsamy nim i odstawiamy na tydzien
w chtodne miejsce.

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

e Butelka 1,75 l WEL4090
e Stoj WEKA 1,251
e Rurka do skraplania soku

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl



https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/butelka-z-zakretka--1-75-ml,365,5219.html?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=weka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/listaProduktow.php?dbFin=rurka&szukaj=&kat=0&idz=&utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://sklep.chomik.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1
https://piwniczkachomika.pl/?utm_source=Ebook&utm_medium=Wielkanoc%202019-1

Nalewbea rabarbarowa

Kwasny, cierpki, ale pachnacy wiosnhg! Rabarbarowe kompoty,
nadziewane pierogi i orzezwiajgce desery to jedno z najmilszych
wspomnien dziecinstwa. Dzis jestesmy dorosli — dzis robimy
nalewke.

Obejrzyj film z przepisem:

‘v\wmczm, _
CHOMIKA |~ -
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'? RABARBAROW KA

Sktadniki

e 9 kg rabarbaru
e 9l wodki
e 2 kg cukru

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Przygotowanie

1. Doktadnie umyty rabarbar kroimy na kilkucentymetrowe
kawatki i wrzucamy do stoja partiami na przemian z cukrem.
Zamykamy stoj i odstawiamy w stoneczne migjsce na 5 dni.

2. Kiedy cukier sie rozpusci, do stoja wlewamy alkohol i doktadnie
mieszamy. Tym razem nalewka bedzie stata miesigc.

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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3. Po 30 dniach odcedzamy owoce i filtrujemy nalewke do
uzyskania klarownego ptynu. Gtebie smaku i aromatu
rabarbarowki poczujemy za miesigc od zakorkowania.

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Stéj “Wino”
Pojemnik na artykuty sypkie

Prosty stoj z pokrywa
Zakretki do butelek

Butelka 250 mL PAC5578

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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naﬁew&a,mzmaw?nmm

Kojacy zapach i ciekawy smak, ale przede wszystkim wzmocnienie
organizmu i dziatanie uspokajajace - to gtowne wtasciwosci
rozmarynowki. Polecamy ja tez osobom cierpigcym na dolegliwosci
trawienne.

Obejrzyj film z przepisem:

) &7 \
ROZMARYNOWKA

Sktadniki

1,5 L wodki

1,5 L spirytusu

8 gatazek swiezego rozmarynu
3 cytryny

1,5 kg cukru

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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e 3lwody
e 1tyzeczka pieprzu ziarnistego

Przygotowanie

1. Optukane i osuszone gatazki rozmarynu wktadamy do stoja,
wSsypujemy ziarna pieprzu.

2. Ze sparzonych i wyszorowanych cytryn zdejmujemy skorke,
ktorg takze wrzucamy do stoja.

3. Catosc zalewamy wodka i spirytusem oraz odstawiamy na dwa
tygodnie w ciepte miejsce.

4. Po 14 dniach zagotowujemy wode, wsypujemy do nigj cukier,
mieszamy do rozpuszczenia i odstawiamy do wystudzenia.

5. W miedzyczasie filtrujemy nastaw z rozmarynu przez geste sito.

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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6. Wystudzony syrop cukrowy taczymy z nastawem i spirytusem,
filtrujemy i rozlewamy do butelek, w ktorych nalewka powinna
postac jeszcze minimum miesiac,

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Stoj “Wino”

Butelki z korkiem

Pojemnik na artykuty sypkie
Sitko i cedzak

Lejek

Chochla

Dzbanek 1,51

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Ztociste i chrupiace ciasto francuskie skrywa w sobie kuszaca
stodycz czekolady. Nasze pierozki to bardzo prosty deser, ktory
mozemy przygotowac w ok. pét godziny. Bedziecie zachwyceni ich
smakiem!

Obejrzyj film z przepisem:

PIWNICZic4

PIEROZKI Z CZEKOL

Sktadniki

e 500 g ciasta francuskiego
e 200 g mlecznej czekolady
e 1jajko

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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e 16 g cukru waniliowego

o 7 Bl
oy _* - < -

;-

Przygotowanie

1. Ciasto watkujemy i wycinamy z niego kotka o srednicy ok. 9
cm.

2. Na kazdym kawatku ktadziemy duzg kostke czekolady lub dwie
mate, brzegi ciasta smarujemy roztrzepanym jajkiem i zwijamy
W pierozek.

3. Gotowe ciasteczka ktadziemy na blaszce wytozonej papierem
do wypiekdéw i kazde z nich smarujemy po wierzchu
roztrzepanym jajkiem i posypujemy obficie cukrem waniliowym.
Pieczemy przez 20 minut w temperaturze 200 stopni.

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

e Stolnica dwustronna
e Watek ruchomy

e Krajacz do ciasta

e Szklana patera

e Pierogownica

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Ttusty i kaloryczny, ale w matych ilosciach niegrozny. Trudno
odmowic sobie kromeczki wiejskiego chrupigcego chleba z
odrobing tresciwego smalczyku. Ten nasz, z suszonymi sliwkami, jest
idealny jako przystawka albo spetnienie zwyktej zachcianki.

Obejrzyj film z przepisem:

$i
o

PIWNICZKcy
CHOMIKA

Sktadniki

0,5 kg stoniny

0,5 kg surowego podgardla

3 duze cebule

ok. 10 dag suszonych sliwek bez pestek, pokrojonych w kostke
lub widrki.

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Przygotowanie

1. Stonine i podgardle kroimy na takie czesci, aby swobodnie
zmiescity sie do maszynki. \W zaleznosci od tego, jak duze
skwarki lubimy, wybieramy srednie lub duze oczka, aby
powstate z nich skwarki stanowity wyrazisty element smalcu.

2. Zmielony ttuszcz przektadamy do suchego garnka, w ktorym
bedziemy go topi¢. Garnek ustawiamy na srednim ogniu, aby
skwarki powstawaty powoli i mieszamy czesto drewniang
tyzka, aby nie przywieraty do dna i nie przypalaty sie.

3. Po ok. pot godziny topienia ttuszczu, kiedy zauwazymy, ze
skwarki zaczynajg juz nabierac ksztattow i ztocistej barwy,
dodajemy pokrojong w drobng kostke cebule i mieszamy.

4. Po uptywie kolejnych 30 minut dodajemy suszone sliwki i catosc
trzymamy jeszcze na ogniu 5 minut, jak najczesciej mieszajac.

5. Po zestawieniu z ognia czekamy az smalec sie schtodzi na tyle,
aby mozna go byto przetozy¢ do innych naczyn bez obaw o
poparzenie sie. Smalec najlepigj przechowuje sie w
ceramicznych pojemnikach.

6. Po przetozeniu smalcu do naczynek, musimy co jakis czas go w
nich przemieszac, aby ttuszcz zastygat rownomiernie potaczony
ze wszystkimi sktadnikami.

7. Po wystudzeniu smalec wktadamy do lodowki, w ktorej
mozemy go przechowywac nawet do miesigca czasu, cieszac
sie jego niezmienionym smakiem i Swiezoscia.

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Reczna maszynka do mielenia
Ceramiczne naczynia z pokrywa
Stoiczki z korkiem

Drewniana deska

Ostry néz

Garnek ze stali nierdzewnej
Drewniana tyzka

Krajacz do cebuli

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Sledz to ryba, ktora najczesciej pojawia sie na stotach podczas
rodzinnych imprez. Sposobow na koreczki, satatki i zakaski ze

Sledzia jest mnostwo. My dzis zapraszamy na sledzia smazonego,
zatopionego w marynacie, podawanego na zimno.

Obejrzyj film z przepisem:

=l
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CHOMIKA
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PANIEROWANY SLEDZ-W ZALEWIE

Sktadniki

1 kg swiezych filetow sledziowych
250 g cebuli

250 ml octu winnego

250 ml wody przegotowanej

5 ziaren pieprzu

1 lis¢ laurowy

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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tyzeczka curry

tyzeczka soli

tyzeczka cukru

maka do obtoczenia sledzi
olej do smazenia
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Przygotowanie

1. Filety obtaczamy w mace i smazymy na oleju z obu stron.

2. Ocet wlewamy do wody, wsypujemy przyprawy i posiekana
cebule, po czym zagotowujemy.

3. Filety uktadamy w stoikach i zalewamy goraca zalewa. Juz po
kilku godzinach beda gotowe do czestowania sie.

Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

e Pojemnik na oliwe/ocet

e Garnek emaliowany lub ze stali nierdzewnej
e Stoik z zapieciem mechanicznym
[
[

Deska w ksztatcie ryby
Patelnia z powtoka non-stick

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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Stedieie wr ol buianyim

Jedna z najpopularniejszych imprezowych zakasek i sktadnik wielu
satatek. Niezastgpiony Sledzik kroluje na naszych stotach nie tylko w
okresie karnawatu. Dzi$ zapraszamy do sprobowania sledzi w oleju
lLnianym, bogatym w nienasycone kwasy ttuszczowe, fitoestrogeny i
antyoksydanty - tak zdrowych jak pysznych!

Obejrzyj film z przepisem:
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Sktadniki

e 1Kkg Swiezych ptatow sledziowych
e 3 duze cebule

e 1cytryna

e Ok 6 tyzek oleju lnianego

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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e szklanka wody

e przyprawy: 5 ziaren ziela angielskiego, 3 liscie laurowe, po
szczypcie rozmarynu, tymianku, oregano i bazylii

e 2 tyzkioleju rzepakowego

Przygotowanie

1. Optukane sledzie wktadamy do zimnej wody i moczymy przez
dwie godziny, zmieniajac wode w potowie czasu.

2. Zagotowujemy wode ze wszystkimi przyprawami,
przykrywamy i odstawiamy do wystudzenia.

3. Cebule siekamy na wiorki, zawijamy w gaze i odstawiamy na
pot godziny. Po uptywie tego czasu ktadziemy gaze z cebula na
desce i zgniatamy, najlepiej watkiem do ciasta owinietym w
folie, by nie przeszedt zapachem cebuli. Cebule w gazie

sklep.chomik.pl piwniczkachomika.pl
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musimy odcisnac z nadmiaru soku. Caty ten zabieg pozwoli nam
pozbyc¢ sie goryczy.

4. Cebule przektadamy na patelnie z rozgrzanym olejem i
podsmazamy na ztoty kolor, po czym odstawiamy do
wystudzenia.

5. Wyptukane sledzie wktadamy do zalewy z przyprawami i
moczymy przez pot godziny.

6. W szerokim naczyniu uktadamy kolejno: warstwe cebuli, ktorg
smarujemy dwiema tyzkami oleju Inianego, nastepnie warstwe
ptatow sledziowych, ktore skrapiamy z sokiem cytryny.
Nastepne warstwy uktadamy w ten sam sposob, aby na samym
wierzchu zostata cebula. Naczynie przykrywamy, ale nie za
szczelnie i odstawiamy w chtodne miejsce na minimum 5
godzin lub nawet catg noc.
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Garnek ceramiczny

Patelnia z powtoka non-stick

Drewniana tyzka

Garnek emaliowany lub ze stali nierdzewnej
Salaterki plastikowe

o Stoiczki na przyprawy

o Watek ruchomy

o Woyciskacz/spray do cytrusow
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Wyﬁ-awm ga@eczeu, < &Mmem
Swiateczne babeczki nadziewane tym, co najbardziej kojarzy sie z
Wielkanoca - aksamitnym kremem jajecznym z dodatkiem zottego

sera i wiosennego szczypiorku. Sprobujcie wytrawnej wers;ji
kruchego wypieku.

Obejrzyj film z przepisem:

=t
PIWNICZK,
CHOMIKA

B4

Sktadniki

e 300 g maki tortowej
e 200 g masta
e 2 7Ottka
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e POt tyzeczki soli

Krem:
e 10 jajek
200 g sera zottego
majonez
szczypiorek
ziota i warzywa do dekoragji

. e

Przygotowanie ciasta

Make przesiewamy i wysypujemy na stolnice.

Zimne masto scieramy na tarce i dodajemy do maki.
Na srodek wbijamy zottka i dodajemy sol.

Zagniatamy ciasto na jednolita mase, zawijamy w folie
spozywczg i wktadamy do lodowki na godzine.

hoON-=
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5. Schtodzone ciasto musimy rozwatkowaé na grubosc ok. 5 mm.

6. Nattuszczone foremki wyklejamy ciastem i naktuwamy
widelcem.

7. Babeczki pieczemy na ztoty kolor, ok. 15 minut, w 180 stopniach
Celsjusza.

Przygotowanie kremu

1. Jajka ugotowane na twardo rozdrabniamy blenderem lub za
pomoca mtynka do bakalii.

2. Ser zOtty scieramy na najdrobniejszych oczkach tarki.

3. Szczypiorek siekamy drobno.

4. \X/szystkie sktadniki taczymy ze sobg, dodajgc majonez w takigj
ilosci, aby powstata kremowa masa.

5. Doprawiamy do smaku sola i pieprzem, a hastepnie wyktadamy
na babeczki za pomoca worka lub strzykawki cukierniczej.

6. Babeczki dekorujemy swiezymi ziotami, kawatkami papryki lub
ogorka.
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Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

mtynek do bakalii

stolnica

watek

tarka kuchenna

przesiewacz do maki i cukru pudru
separator do jaj

foremki na babeczki

zestaw do dekoracji wypiekow
blacha do pieczenia

krajacz do jabtek

uniwersalny krajacz kuchenny
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Zabwas na, zureh

Nie kazda zupe jestesmy w stanie przyrzadzi¢ bez pomocy gotowych
produktow. Prawdziwie domowa, najsmaczniejsza i zdrowa zupa
powstanie jednak tylko wtedy, gdy poswiecimy na jej przygotowanie
odrobine wiecej czasu i serca. Zurek na wtasnorecznie
przyrzadzonym zakwasie bedzie tego najlepszym dowodem.

Obejrzyj film z przepisem:

. 3 'y i

—ZA S NA ZUREK..~

—

Sktadniki

e 2 szklanki maki zytniej razowej,
e 3 szklanki przegotowanej cieptej wody,
e opcjonalnie: kromka chleba razowego na zakwasie.
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Przygotowanie

1.

2.

Zakwas najlepiej robi¢ w duzym stoju lub ceramicznym garnku.
Naczynie musi byc wczesniej wyparzone.

Make zytnig wsypujemy do naczynia i zalewamy ciepta
przegotowana woda. Doktadnie mieszamy catosc¢ drewniang
tyzka.

Do nhaczynia mozemy wrzucic pokruszong kromke razowca -
pod warunkiem, ze jest to chleb na prawdziwym zakwasie - to
przyspieszy produkcje zakwasu. Catos¢ musimy jeszcze raz
delikatnie zamieszac.

. Naczynie przykrywamy delikatnie pokrywa lub gaza, aby nie

byto szczelnie zamkniete. Musi ono odstac teraz 3 dni w
cieptym migjscu - temperatura pokojowa bedzie optymalna.
Codziennie mieszamy zakwas drewnianag tyzka.
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5. Po trzech dniach zakwas powinien byc¢ gotowy. Jesli wolimy
bardziej kwasny i ostrzejszy w smaku, mozemy go pozostawic
jeszcze na dwa dni, mieszajac raz dziennie. Sciagamy
Sciereczke i przelewamy zakwas do czystych butelek lub
stoika. Zurek mozna najpierw przecedzi¢, ale warto wybrac sito
0 niezbyt gestych otworach, bo pozostata maka zagesci nam
dodatkowo pozniej zurek.

Ten przepis na zakwas nie przewiduje uzywania zioét i przypraw,
dlatego jest bardzo uniwersalny. W zaleznosci od upodoban, mozna
juz na etapie sporzadzania zakwasu przyprawic go lisciem laurowym,
czosnkiem, zielem angielskim i pieprzem, ale rownie dobrze mozna
zajac sie przyprawianiem juz gotowego zurku ugotowanego na
surowym zakwasie.

Gotowy zakwas mozna przechowywac w lodowce nawet do dwoch
tygodni, ale mato kto oprze sie pokusie ugotowania zurku
natychmiast.
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Potrzebne artykuty - kupisz na sklep.chomik.pl

Naczynie ceramiczne z pokrywa

Szklany st6j z pokrywa

Drewniana tyzka

Pojemnik na artykuty sypkie

Dzbanek z miarka

Butelki z zapieciem mechanicznym i uszczelkag
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Kazda okazja jest dobra, by zaspokoi¢ gtod prawdziwie domowego
smaku. Lekko kwasna, zdrowa zupa moze byc sycacym pierwszym
daniem i rozgrzewajaca kolacja, a jesli przyrzadzamy ja na domowym
zakwasie i podajemy z wtasnorecznie zrobiong kietbasa, jeszcze
trudnigj sie jej oprzec.

Obejrzyj film z przepisem:

=t
PIWNICZi,
CHOMIKA

B

PRAWDZIWY ZUREK NA ZAKWASIE

Sktadniki

e domowy zakwas (1000 ml)
e domowa biata kietbasa
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e bulion warzywny - 4 marcheweki, 2 pietruszki, 1 cebula, kawatek
pora i selera, natka pietruszki, zabek czosnku i gars¢ suszonych
grzybow

e Smietana kremowka lub 18% - ok. 300 g

e przyprawy: 4 listki laurowe, 6 ziaren ziela angielskiego, 10 ziaren
pieprzu, 1 tyzeczka soli, 1 tyzeczka cukru, %2 tyzeczki kminku, 4
tyzeczki majeranku, tyzka startego chrzanu lub kremu
chrzanowego ze stoika
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Przygotowanie

1. Bulion przygotowujemy nastepujaco: obrane i umyte warzywa
zalewamy dwoma litrami zimnej wody. Dodajemy suszone
grzybki i przyprawy, zagotowujemy i gotujemy ok. pot godziny.

2. Jeslichcemy, by w zurku pozostaty warzywa, nie odcedzamy
ich, a jesli wolimy wersje czysta, to przelewamy bulion przez
sito i do zurku dajemy tylko pokrojong marchewke.

3. Do wywaru wlewamy zamieszany wczesniej zakwas i
zagotowujemy zur. Przyprawiamy jeszcze do smaku i gotujemy
kilka minut.

4. Zurek zabielamy $mietang uwazajac, by sie nie scieta - najlepiej
dodawac jg porcjami i stale miesza¢ gotujacy sie zurek.
Mozemy tez odrobine zurku wlac¢ do smietany, by ja zagrzac i
wtedy catosc¢ dodac do zurku, takze mieszajac.

5. Po zabieleniu zurek gotujemy jeszcze kilka minut.

6. Na patelni podsmazamy biatg kietbase pokrojong w czastki -
na pot, w plasterki lub stupki. Kiedy kietbasa zacznie sie
rumieni¢, wrzucamy pokrojona cebulke i smazymy, az sie
zeszkli. Nastepnie wrzucamy kietbase i cebulke do zurku. W
wersji lzejszej mozna uzyc¢ samej kietbasy.
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Duzy garnek ze stali nierdzewnej lub emaliowany
Patelnia z powtoka non-stick

Drewniana tyzka

Bulionowki porcelanowe

Drewniana deska

Ostry néz
Krajacz do cebuli
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